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“Formaggio e miele di Sicilia.....
patrimonio agroalimentare di eccellenza”
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- Dirigente Scolastico dell’ 1.T.I. Cannizzaro Prof.ssa Giuseppina Montella
- Presidente Centro Studi "Chimica Sviluppo € Ambiente” Dott. Claudio Torrisi

- Prof. Nino Messina: “Mieli e formaggi...fascino e profumi della Natura di Sicilia”

- Prof. Carlo Amore: “Ricotta siciliana: proprieta e caratteristiche™

- Dott. Chimico Bruno Catara: "Aspetti igienico sanitari inerenti mieli e formaggi. Qualita e insidie”
- Dott.ssa Stefania Carpino: "l formaggi a latte crudo, alimenti salutistici DOP di Sicilia”

- Prof. Riccardo Maggiore: "Mieli e formaggi: sicurezza dei consumatori e dell'ambiente”

- Prof.ssa Annamaria Panico: “Proprietd salutistiche dei mieli di Sicilia"
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Aula Magna - I.T.I. CANNIZZARO
Via C. Pisacane, 1- CATANIA

© e INGRESSO LIBERO

“Intervento realizzato nell’ambito del Programma Generale di Intervento
della Regione Siciliana 2016/2017 con 'utilizzo dei fondi Per info, rivolgersi alle docenti referenti scolastiche del Progetto
del Ministero dello sviluppo economico - Ripartizione 2015 Prof.ssa Lidia Mastruzzo e Prof.ssa Valeria Ligresti - Email: oggichimica@gmail.com
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